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蔬菜、水果样品制备技术规程
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc97191423][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26718930]范围
[bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219]本文件规定了新鲜蔬菜、水果样品制备的术语和定义、一般要求、样品要求、样品制备、样品的保存、样品制备记录和试验方法等要求。
本文件适用于市场监督管理部门及相关组织实施的监督抽检、风险监测、评价性抽检和案件稽查中涉及的新鲜蔬菜、水果样品的制备。
[bookmark: _Toc97191424][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26718931]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB/T 6682 分析实验室用水规格和试验方法
[bookmark: _Toc97191425]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

抽检 spot-check
按产品质量监督抽查任务要求，实施现场随机抽取样品的活动。

制样 sample preparation
抽取样品并使用适合的工具按照规定的方法将食品样本均质，制备出代表该批样品品质的试验样品。

试样 test sample
由抽取样品按规定方法制备的样品。

留样 reserve sample
与试样同时同样制备的、日后可能用作试样的样品。

样品均质仪 sample crusher
由电动机驱动刀片旋转，能一次性均匀的将食品样本均质成符合标准测试要求的颗粒糊状测试样，或通过多批次研磨后再将已具糊状样品汇总均质的器具。
一般要求
应确保样品的真实性、代表性以及信息的完整性，避免损失和污染。
应建立样品管理程序，有样品制备、保存和流转等相应的记录。
应指定专人负责样品的制备、保存和处置。
样本制备过程中应防止样品特性出现理化改变。
样品要求
样本均匀性
制备完成的样本整体各类物质分布应均匀，保证试样、留样的一致性。
透过率
样本的研磨细度应能满足检测的需求。
样品制备
样品制备人员
检测机构应指定专人负责样品制备，并对样品制备人员进行培训及授权；
在制样过程中应避免样品污染，应戴手套和口罩；及时、准确地记录样品制备的相关信息；
设施设备
制样场所应洁净卫生，有清理制样设备污水的排水处，具有相对独立的样品制备区域，满足样品制备条件，并与样品保存、检测区域等有效隔离，避免交叉污染。
制样设备与器具确保清洁，每次制样后应清洗干净，防止制备过程带来污染。
样品制样器具主要有：样品均质仪、样品勺、刀子、无色聚乙烯砧板或木砧板、毛刷、纱布、塑料袋或惰性容器等。
制备方法
取样
蔬菜、水果类样品的取样部位参照附录A。
预处理
用于农药残留检测的样品不应水洗，如样品表面有附着物，应用干净纱布轻轻擦去。如样品黏附有土壤等杂物，可用软刷子刷除或干布擦除。
用于元素检测的样品应先用自来水冲洗，再用GB/T 6682规定的二级实验用水冲洗3遍，最后用干净纱布轻轻擦去样品表面水分。
样品预处理方式：
应按GB 2763所述去除根、柄、壳等，其中蔬菜样品应去除已明显枯萎、腐烂的叶子，核果类水果样品应去核，并记录全果和果核的重量，残留量计算应计入果核重量；
制备
个体较小的样品，全部放入样品均质仪中，进行破碎、匀浆处理。个体较大的样品（如西瓜、结球甘蓝）按其生长轴十字纵剖成4份，取对角线2份放入样品均质仪中，进行破碎、匀浆处理。细长、扁平或不规则的样品，可在不同部位切取小片或截成小段后混匀，取得的样品切碎后采用四分法缩分，然后将缩分后的样品放入样品均质仪中，进行破碎、匀浆处理，缩分后得到的样品不少于1kg。若所用样品均质仪较大，可容纳个体较大、细长、扁平或不规则的样品，则可将样品直接分批放入样品均质仪中，经切分、破碎后，进行匀浆处理。
所有均质后的样品其透过率应不低于95%。
分装
果蔬样品制备完后，分成两份直接装入洁净的塑料袋或惰性容器中，一份用于检测（试样），一份用于需要时复查或确证用（留样），分装完立即封口并及时加施唯一性标识，标识内容至少应包括样品编号、样品状态等信息。
样品的保存
样品制备后若当日内检测，试样可冷藏保存，否则试样需与留样一起冷冻保存。
样品制备记录
样品制备记录格式参见附录A，至少应包括样品编号、样品名称、制备方法、制样量、制备日期、制备人等信息，样品制备记录至少保存6年。
试验方法
样本均匀性
将均质好的样本随机分成9份，然后随机抽取2份进行农药残留或元素检测，两次独立测定结果的绝对差值与其算术平均值的比值（百分率），应符合附录B的要求。
[bookmark: _Hlk133331121]透过率
将制作好的蔬菜、水果泥全部经孔径为2 mm（10目）标准试验筛自然过滤，然后将试验筛放到口径为DN15的水龙头下约10 cm处，用流量为（0.20~0.25）L/s的恒定水流冲洗残渣3 min，冲洗期间不停转动试验筛。然后将试验筛倾斜45°静置5 min后放入45℃环境中1 h，称量残渣质量。
按式（1）计算透过率：

		()
式中：B----透过率；
m1—残渣质量，单位为克（g）；
[bookmark: BookMark5]m2—蔬菜、水果制样量，单位为克（g）
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（资料性）
样品制备记录
样品制备记录表
	样品编号
	样品名称
	制备方法
	制样量
	制备日期
	制备人
	备注

	
	
	□整体 
□去核 
□去根
□去柄
□去叶
□去夹
□去壳
□去外皮
	□全果重量：
□核果重量：
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□去夹
□去壳
□去外皮
	□全果重量：
□核果重量：

	
	
	

	
	
	□整体 
□去核 
□去根
□去柄
□去叶
□去夹
□去壳
□去外皮
	□全果重量：
□核果重量：

	
	
	








（规范性）
实验室内重复性要求
实验室内重复性要求
	被测组分含量
mg/kg
	精密度
%

	≤0.001
	36

	＞0.001≤0.01
	32

	＞0.01≤0.1
	22

	＞0.1≤1
	18

	＞1
	14
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